Zutaten Zubereitung

2 Zwiebeln e Geschnittene Zwiebeln, gewurfelte Tomaten,
4 Tomaten Chili, Speckwdirfel im Ol andlnsten, Wasser
TEL Tomatenpuree dazugeben. Die eingeweichten abgetropften
200 g Cannellini-Bohnen (am Abend Bohnen dazu geben und ca. 50 Minuten
vorher einweichen) kochen (Achtung OHNE Salz kochen. Ansonsten
1 Chili ausgekratzt in feine werden die Bohnen nicht weich).
Scheiben geschnitten e Susskartoffeln dazugeben und nochmals 10
100 g Speckwarfeli Minuten kocheln lassen.
1] iEsses ) e Bouillonpaste dazugeben und abschmecken
400 g Susskartoffeln fein gewurfelt

mit Creme Fraiche und Krauter garnieren.

Bouillonpaste
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